
mz冷凍背脂CM8K

原料系商品のご提案

3mm大にチョッピング(ミンチ)した固形の豚背脂
(実寸:約1mm) 
豚背脂の風味と固形率が優れた無塩冷凍タイプ

● 驚異の固形率！風味豊かな背脂
無塩冷凍タイプにすることで、従来の
レトルト品と比べて固形脂の比率が上がり、
より一層風味が豊かになりました。
※固形脂率 約80％以上(参考値)
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商 品 コ ー ド 0437053

商 品 名 mz冷凍背脂CM8K

荷 姿 8kg×2ダンボール箱

保 管 条 件 冷凍保管(-18℃以下)

賞 味 期 限 製造日より360日

主 な 原 材 料 豚脂、酸化防止剤(ビタミンE)

用 途 ラーメンスープへの添加 3～10%
ミートボール・つくねへの添加 3～5％

● 大容量パックで作業効率UP！
従来のレトルト品(1～2㎏)と比べて大容量の8㎏サイズで、
原料投入などの作業効率がUPします。

冷凍背脂CM8K従来レトルト品

固形率UP！
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